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Amostra de cachaga. Interessado: Maxicana.

CERTIFICADO DE ANALISE N° 01-08/17

Itens analisados / Amostras Maxicana Referéncia (IN 13)

Grau alcodlico real a 20°C (v/v) 43,45 38-54
‘Acidez volatil em acido acético (mg/100mL éalcool anidro) 5,74 0-150
Aldeidos em aldeido acético (mg/100mL élcool anidro) 13,05 0-30
Esteres cm acetato de ctila (mg/100mL édlcool anidro) 21,27 0-200
Alcool metilico (mg/100mL dlcool anidro) 8,22 0-20
Alcool sec-butanol (mg/100mL alcool anidro) 31,30 0-10
Alcool propilico (mg/100mL alcool anidro) 64,74 -
Alcool iso-butilico (mg/100mL dlcool anidro) 9,00 -
Alcool n-butilico (mg/100mL alcool anidra) nd 0-3

| Alcool iso-amilico (mg/100mL alcool anidro) 31,55 -
Alcoois superiores (mg/100mL alcool anidro) 105,29 0-360
Furfural (mg/100mL ilcool anidro) nd 0-5
Cocficiente de congéneres (mg/100mL alcool anidro) 145,34 200-650
Cobre (mg/L) 0,02 0-5
Carbamato de etila (pg/L) nd 0-210

nd = nao detectado

OBSERVACOES: (1) A presente analise tem valor restrito a amostra recebida no laboratorio. A
identificagdo da amostra ¢ de exclusiva responsabilidade do remetente. (2) Laudo com resultados
exclusivamente destinados para a finalidade de pesquisa cientifica académica. (3) O servico de
analises comprcende exclusivamente a entrega do laudo ao interessado, nio cabendo ao
Laboratério e seus pesquisadores fornecerem qualquer parecer ¢/ou assessoria sobre laudo emitido.
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